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Н омера календарных недель
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П о р я д к о в ы е  н о м ер а  i 
1 к;

зед ель  у ч е б н о го  го д а  
у р с

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18

К

19

К

20 21 22 23 2 4 25 26 2 7 28 29 3 0 31 32 33 3 4 35 3 6 3 7 38 39 40 41 4 2 43

802ОДБ.ОО О б щ е о б р а зо в а т е л ь н ы й
ц и к л

20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 21 21 21 21 21 21 21 21 21 21 2 \ 21 21 21 21 21 21 21 21 21 21 21

О ДБ.01 Р у с с к и й  я з ы к 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 К К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 78
О Д Б.02 Л и т е р а т у р а 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 К К 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 156

ОДБ.ОЗ И н о с т р а н н ы й  я з ы к 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 К К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 112
ОДП. 04 М атем атика 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 К К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 78
О Д Б.05 И с т о р и я 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 К К 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 178
О Д  Б. 06 Ф и з и ч е с к а я  к у л ь т у р а 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 К К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2* 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 78

О Д Б.07
О сновы  безопасности  
ж изнедеятельности

2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 К к 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 78

О ДБ. 08 А строном ия К к 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 44

ОДБ.ОО

Д и с ц и п л и н ы  п о  в ы б о р у  из 
о б я з а т е л ь н ы х  п р ед м етн ы х  
о б л аст ей

8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 К к 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 290

ОДП. 11 Х им ия 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 К к 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 78
ОДП. 13 Биология 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 К к 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 78
О Д Б.14 Географ ия 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 к к 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 78
О Д Б.17 К ультура н ародов КБР 2 2 2 2 2 2 2 2 *2 2 2 2 2 2 2 2 2 к к 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 56

011 .00 О б щ е п р о ф е с с и о н а л ь н ы й
ц и к л

8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 к к 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 290

ОП.01
О сновы  м икробиологии, 
ф и зиологии  питания, 
сан и тари и  и гигиены

4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4
к к 7 68

О П .02 О сновы  товароведения 
продовольственн ы х товаров

2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 к к 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 100

О П .04 Э коном ические и правовы е 
осн овы  проф ессиональной  
деятельн ости

к к 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 44

О П .07 И ностран н ы й  язы к  в
п роф ессиональной
деятельности

к к 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 44

О П .Ю В ведение в проф ессию 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 к к 34
П .00 П р о ф е с с и о н а л ь н ы й  ц и к л к к 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 % 1 1 1 1 Щ 1 22

П М .00 П р о ф е с с и о н а л ь н ы е  м од ули к к 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 р 1 1 Ш 1 1 1

ПМ.01
П риготовление и подготовка 
к реали заци и
полуф абрикатов д ля  блю д,

к к



кулинарных изделий 
разнообразного ассортимента

МДК.01.02
Процессы приготовления, 
подготовки к
реализации полуфабрикатов

к к 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 22

ПА П ром еж уточная аттестация к к 36 36 72

В сею  час. в неделю  уч ебн ы х  
занятий

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 к к 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 1476

1 сентября- выходной день


