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Н омера календарны х недель
3 6  | 3 7  | 3 8  | 3 9  | 4 0  | 4 1  |  4 2  | 4 3  | 4 4  | 4 5  | 4 6  | 4 7  | 4 8  | 4 9  | 5 0  | 51 | 5 2  | 1 | 2  | 3  | 4  | 5  | 6  | 7  | 8  | 9  |  10  | 11 | 12  | 13  | 14 | 15 | 16  | 17 | 18 | 19  | 2 0  | 21 12 2  12 3  12 4  | 2 5  | 2 6  |

П о р я д к о в ы е  н о м ер а  н ед ел ь  у ч е б н о го  го д а  
2 к у р с

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18

К

19

К

2 0 21 2 2 2 3 2 4 2 5 2 6 2 7 2 8 2 9 3 0 31 3 2 3 3 3 4 3 5 3 6 3 7 3 8 3 9 4 0 41 4 2 4 3

349ОДБ.ОО О б щ е о б р а зо в а т е л ь н ы й
ц и к л

11 11 И 11 11 11 11 п 11 11 11 11 11 11 11 11 11 13 13 13 13 13 13 13 I l f 13 13 13 13 13 13 13

О ДБ. 02 Л итература 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 К К 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 6 43

ОДБ.ОЗ И ностранны й язы к 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 к К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 72

ОДП. 04 М атем атика 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 к к 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 146

О  ДБ. 06 Ф изи ческая культура 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 к к 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 88

ОДБ.ОО

Д и с ц и п л и н ы  п о  в ы б о р у  из 
о б я за т е л ь н ы х  п р е д м е тн ы х  
о б л аст ей

5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 к к 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6t 6 6 6 160

О Д Б.Ю Ф изика 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 к к 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 73

ОДП. 11 Х им ия 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 к к 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 87

о п .о о О б щ е п р о ф е с с и о и а л ь н ы й
ц и к л

3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 Ш 3 3 3 Щ 3 3 к к 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 162

о п .о з Т ехническое осн ащ ен и е и 
органи зац и я рабочего

К К 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 45

ОП.11 Э стети ка и ди зай н  
кули н арн ы х и кондитерских  
и зделий

К К 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 60

О П .13 О сновы
п редп ри н и м ательской
деятельн ости

3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 К к 60

Л .0 0 П  р о ф е с с и о н а л ь н ы й  ц и к л 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 36 36 к к 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 36 36 36 36 36 36 36 658
ПМ.ОО П р о ф е с с и о н а л ь н ы е  м о д у л и т 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 36 36 к к 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 36 36 36 36 36 36 36 658

ПМ.01
П риготовление и п одготовка 
к реализации
п олуф абри катов  для блю д, 
кули н арн ы х и зделий  
разн ообразн ого  ассорти м ен та

9 9 9 9 9 9 9 9 9 9 9 9 9 9 36 36 к к 234

М Д К .01.01
О рганизация приготовления, 
п одготовки  к 
реали заци и  кулинарны х 
полуф абрикатов

4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4
к к

56

М Д К .01 .02
П роцессы  приготовления, 
подготовки  к
реали заци и  п олуф абрикатов

5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5
к к

70

УП.01 У чебная практика 36 36 к к 72
ПП.01 П рои звод ствен н ая практика к к 36 36



Г1М.02
П риготовление, оф орм ление 
и п одготовка к 
реали заци и  горячих блю д, 
кули н арн ы х изделий, закусок 
разн ообразн ого  ассортим ента

8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 36 к к 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 36 36 3 6 36 36 36 424

М Д К .02.01
О рганизация приготовления, 
п одготовки  к 
реализации  и презентации 
горячих блю д, кулинарны х 
и зд ели й ,зак у со к

3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 к к 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
7 2

М Д К .02 .02
П роцессы  приготовления, 
подготовки  к реализации  и 
п резентации  хгорячих 
блю д,
кулинарны х изделий, закусок

5
5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5

к к 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
100

У П .02 У чебная практика 36 к к 36 36 36 144
П П .02 П роизводственная практика к к 36 36 36 108

ПА П р о м е ж у т о ч н а я  а т т е с т а ц и я к к 36 36 72
В сего ч а с . в  н еделю  у ч е б н ы х  
з а н я т и й

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 к к 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 1446


