
КАЛЕНДАРНЫЙ УЧЕБНЫЙ ГРАФИК
Государственного бюджетного профессионального образовательного учреждения 

«Прохладненский многопрофильный колледж» 
по профессии среднего профессионального образования 

43.01.09 «Повар, кондитер» III курс

Квалификация: Повар 3,4 разряда,
Кондитер 2-Зразряда 

Форма обучения: очная 
Нормативный срок обучения -  Згода и 10 мес. 
На базе основного общего образования
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Номе ра кален дарн ы х недель
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П о р я д к о в ы е  н о м е р а  н ед ел ь  у ч е б н о го  го д а  
3 курс
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186

ОДБ.ОО

Д и с ц и п л и н ы  по в ы б о р у  из 
о б я з а т е л ь н ы х  п р е д м е т н ы х  
о б л аст ей

9 9 9 9 9 9 9 9 9 9 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4

О ДБ.09 И нф орм атика К К 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 64

ОДБ.Ю Ф изика 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 К К 40
О Д Б.12 О бщ ествознание к к 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 32

О Д Б.18 Э тика и  психология
п роф ессиональной
деятельности

5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 к к 50

оп .оо О б щ е п р о ф е с с и о н а л ь н ы й
ц и к л

3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 к к 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 190

о п .о з Т ехн и ческое осн ащ ен и е и 
органи зац и я рабочего

3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 к к 30

О П .05 О сновы  калькуляции  и учета к к 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 64
О П .06 О храна труда к к 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 32
О П .08 Б езопасность

ж изнедеятельн ости
к к 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 32

О П .12 Э ф ф ективное поведение на 
ры нке труда

- 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 32

П .00 П р о ф е с с и о н а л ь н ы й  ц и к л 14 14 14 14 14 14 14 14 14 14 36 36 36 36 36 36 36 к к 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 36 36 36 36 36 36 36 36 964
П М .0 0 П р о ф е с с и о н а л ь н ы е  м о д у л и 14 14 14 14 14 14 14 14 14 14 36 36 36 36 36 36 36 к к 20 20 2 0 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 36 36 36 36 36 36 36 36 46 0

ПМ .01
П риготовление и п одготовка 
к реализации
полуф абри катов для блю д, 
кули н арн ы х изделий 
разнообразного  ассортим ента

ЭМ
к к

УП.01 У чебная практика к к
ПП.01 П роизводственная практика 36 к к 36

П М .02
П риготовление, оф орм лен и е 
и подготовка к 
реали заци и  горячих  блю д, 
кули н арн ы х изделий, закусок 
разн ообразн ого  ассортим ента

14 14 14 14 14 14 14 14 14 14 э м
к к

212

М Д К .02.01
О рганизация приготовления, 
подготовки  к
реали заци и  и презентации  
горячих блю д, кулинарны х 
изделий, закусок

7 7 7 7 7 7 7 7 7 7
к к 70



М Д К .02.02
П роцессы  приготовления, 
п одготовки  к реализации  и 
п резентации  хгорячих
блю д,
кулинарны х изделий, закусок

7 7 7 7 7 7 7 7 7 7
к к

70

УП.02 У чебная практика к к
ПП .02 П рои зводствен н ая практика 36 36 к к 72
ПМ.ОЗ П ри готовлен и е.оф орм лен и е и 

подготовка к реализации  
холодн ы х блю д,кули н арн ы х 
изделий , закусок 
разн ообразн ого  ассортим ента

7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 36 36 36 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 36 36 36 36. 36 36 490

М ДК .03.01

Организация приготовления, 
подготовки к реализации и 
презентации холодны х  
блю д,кулинарны х изделий, 
закусок

3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 78

М Д К .03.02

П роцессы  приготовления, 
подготовки к реализации и 
презентации холодны х  
блю д,кулинарны х изделий, 
закусок

4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 88

УП.ОЗ У чебная практика 36 36 36 36 144
ПП.ОЗ П рои зводствен н ая практика 36 36 36 36 36 180

П М .04

П р и го т о в л е н и е , оф о р м л е  
н и е и п о д го т о в к а  к 
р еа л и за ц и и  х о л о д н ы х  и 
го р я ч и х  с л а д к и х  
б л ю д ,д е се р т о в , н а п и тк о в  
р а з н о о б р а зн о го  
а ссо р т и м ен т а

14 14 14 14 14 14 14 14 14 14 14 14 14 14 14 14 36 36 296

М ДК.04.
01

О рганизация 
приготовления, 
оформление и подготовка 
к реализации холодных и 
горячих сладких блюд, 
десертов, напитков

8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 128

М ДК.04.
02

П роцессы  приготовления, 
оформление и подготовка 
к реализации холодных и 
горячих сладких блюд, 
десертов, напитков

6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 96

УП.04 Учебная практика 36 36 72

ПА Промежуточная аттестация 36 к к
Всего час. в неделю учебных 
занятий

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 3
6

36 36 к к 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 1446


